
EffectifEffectif
11

Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
1 750 000 €

Production annuelleProduction annuelle
1 200 tonnes

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication de légumes cuits sous vide 
Code NAF : 1039A - autre transformation et conservation de fruits 
et légumes

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Alexandre Navarro

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
légumes et fruits cuits sous vide sans conservateur et sans additifs

Marque : 
Unio
Dine Vit’

Clientèle : 
grande distribution
restauration hors foyer

Zone de commercialisation : 
France
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

12, rue des Rochettes
42100 Saint Etienne

Tél. 04 77 49 53 90  
Fax 04 77 49 53 93
E-mail :
alexandre.navarro2@wanadoo.fr

PLATSLATS CUISINÉSCUISINÉS
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GOURMET FOREZIENGOURMET FOREZIEN



LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Spécialiste des légumes et fruits cuits sous vide, Gourmet 
Forézien maîtrise la technologie de la pasteurisation.

L’entreprise est dynamique, avec un outil adapté pour 
répondre aux besoins des clients. L’entreprise est également 
à l’écoute du consommateur et innove en élaborant une 
nouvelle gamme biologique et équilibrée.

LES SIGNESLES SIGNES DE QUALITE PRODUIT DE QUALITE PRODUIT
AB (Agriculture Biologique) - en cours

LA POSITION SUR LE MARCHÉLA POSITION SUR LE MARCHÉ
Gourmet Forézien est le n°3 français sur son marché (fruits et 
légumes sous vide pour la restauration hors domicile).

Gourmet Forézien s’affirme 
comme une entreprise 
respecteuse :
- respect de 
l’environnement : des 
démarches de gestion de 
l’eau, des déchets et de 
l’emballage ont été mises en 
place.
- respect des clients et des 
partenaires : par la trans-
parence sur les tarifs, des 
prestations de qualité, la 
clarté et la franchise dans 
les relations.
- respect des salariés : le 
management mise sur la 
cohésion des équipes pour 
installer un contexte de 
responsabilisation de 
chacun et favoriser la 
transmission des savoir-
faire. La formation est à tous 
les étages de la hiérarchie.
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Les valeurs,
l’engagement

Guide agroalimentaire de la Loire
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